PoZadavky na minimlékarny (malé vyrobny syru,
pripadné dalSich mléénych vyrobki)

ZaleZi na tom, jaké suroviny, v jakém mnoZzstvi budou zpracovavany a jak budou vyrobky uvadény na trh.

a. Provoz, ktery bude zpracovavat pouze mléko z vlastniho chovu a produkovat mléko a mlé€né vyrobky pro vlastni
prodejnu, resp. pro prodej vlastnich produktd prostfednictvim prodejniho automatu nebo na trzisti a trznici, resp.
jen 35% produkce bude prodavat jinému maloobchodnimu zafizeni, bude pouze registrovan (podrobnosti uvedeny
ve vyhlasce €. 128/2009 Sb.)

b. Provoz, ktery zpracovava (i) jiné mléko, nez z vlastniho chovu nebo pokud ma vyrobce zamér uvadét produkty
z mléka z vlastniho chovu na trh jinym zplsobem nez je uvedeno v pfedchozim odstavci, musi byt schvalen
a registrovan v souladu s pozadavky ¢lanku 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004, kterym
se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny ZivociSného pavodu.

Z&dost o schvaleni a registraci potravinaiského podniku (https://www.svscr.cz/?dl_name=formulare-ke-
stazeni/Zadost-o-schvaleni-potravinarskeho-podniku-2025-04-01.doc) #(231,4 KB)

NaleZitosti Zadosti o schvaleni a registraci jsou uvedeny v § 22 odst. 1 pism. a) zdkona ¢. 166/1999 Sb., o
veterinarni péci a v 8 32 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych poZadavcich na Zivocisné

produkty, které nejsou upraveny pfimo pouZitelnymi predpisy Evropskych spolecenstvi.

8§ 32 odst. 2 vyhlasky €. 289/2007 Sb. stanovi, Ze nékteré skutecnosti, které jsou nezbytné pro posouzeni

zadosti, mohou byt poskytnuty formou pfiloh.

Krajska veterinarni sprava pozaduje, aby formou pfiloh k Zadosti byl vZzdy predloZzen provozni a sanitacni fad
(dle § 33 vyhlasky €. 289/2007 Sb.) a dokumentace ke zdroji pitné vody, doklad o podnikani (doklad o
podnikani v zemédélstvi pfi zpracovani vlastni produkce nebo Zivnostensky list na zivnost mlékarenskou

pfi zpracovani nakupovanych hlavnich surovin (mléka)), dokumentace o postupech zaloZzenych na principech

analyzy rizika a spravné vyrobni praxe.
Z hlediska bezpecnosti potravin je nezbytné splnit zejména tyto pozadavky:

a. Provozovatel smi zahdjit Cinnost az po obdrzeni vyrozuméni o provedené registraci nebo schvaleni.

b. Provozovatel musi zajistit, aby prostory a vybaveni provozovny byly vhodné pro provadéné cinnosti, aby byly
zavedeny postupy pro zaji$téni dodrzovani veterinarnich a hygienickych pozadavkl a zabezpeceno, aby pfi vyrobé
a zpracovani potravin nedochazelo k Sifeni nakaz a nemoci pfenosnych ze zvifat na ¢lovéka.

c. Provozovatel musi zpracovat systémy zalozené na analyze rizika a kritickych kontrolnich bodech (HACCP) nebo
jiny systém zaijistujici dostateCnou kontrolu nad produkci bezpeénych potravin (spravnou vyrobni praxi).

d. Cinnosti provadéné v provozovné& musi byt popsany v provoznim Fadu, postupy pro Uklid musi byt popsany
v sanitaénim fadu.

e. Provozovatel musi provadét soustavné vlastni kontroly hygienickych podminek vyroby v€etné stanovenych
mikrobiologickych kritérii, odbéru vzorku a jejich kontrolnich vySetfeni, vést zaznamy o vysledcich téchto vysetreni.
O vhodné &etnosti odbéru vzorkd rozhodne provozovatel potravinaiského podnikl ve svych postupech zalozenych
na HACCP.

f. Vyrobené potraviny musi byt spravné oznaceny tj. pfedevsim podle nafizeni (ES) 1169/2011 zakona ¢&. 110/1997
Sb. a pfislusnych provadécich vyhlasek a také podle pravnich pfedpisi o ekologickém zemédélstvi, jedna-li se o
biopotraviny.

g. Nepozivatelné potraviny tzv. vedlejsi zivoCiSné produkty, musi byt spravné zlikvidovany tj. v souladu s nafizeni
(ES) €. 1069/2009.

h. Musi byt zavedeny systémy a postupy pro sledovatelnost surovin (¢lanek 18 nafizeni EP a Rady (ES) &. 178/2002)
zejména vést dokumentaci ktera umozni identifikovat osoby:
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1. kterym byly dodany vyrobky (kromé konecnych spotrebitell)

). které dodaly surovinu nebo jakoukoli latku, ktera je urena k pfimiseni do potraviny nebo u niz se pfedpoklada, ze
do ni bude pfimisena
i. Zpracovavané mléko musi splfiovat vSechny pozadavky na mléko urCené pro lidskou spotiebu.

Pfirucka pro faremni a femesiné zpracovani mléka (https://www.svscr.cz/?
dli_name=PRIRUCKA_PRO_FAREMNI_A_REMESLNE_ZPRACOVANI_MLEKA final.pdf) %t (1,2 MB) P¥iru¢ka
pro provozovatele minimlékarny

Odkaz na puvodni ¢lanek (https://www.svscr.cz/pozadavky-na-minimlekarny-male-vyrobny-syru-pripadne-dalsich-
mlecnych-vyrobku/)
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